Vorsthlage zur Z usammenstellung
tines Nentes oder BB Uffets

Vorspeisen
® Tiroler Speck und Kaminwurz’n mit Kren, Peperoni, Silberzwiebeln und Gurke
® Hirschschinken mit Honigmelone
® Gerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne, Salatgarnitur
® Lachsroélichen in Crespelle, Salatgarnitur
® Schlutzkrapfen mit Butter und Parmesan, Salatgarnitur
® Antipastiauswahl mit Salatgarnitur

Suppen
® Klare Rindsbouillon mit Frittaten, Nudeln, Speckknddel, Griesnocken oder Pre3knddel
® Steinpilzcremesuppe mit Sahne und Croutons
® Kirbiscremesuppe mit steirischem Kerndl und gerdsteten Kernen
® Gurkenrahmsuppe mit WeiBwein

Hauptspeisen
® Schweinsbraten in DunkelbiersoRe, Semmel- + Kartoffelknddel, Krautsalat
® Almochsengulasch aus dem Kaisertal, Butternudeln und Salat
® Gekochte Ochsenbrust oder Tafelspitz in Merrettichso3e, griine Nudeln und Salat
® Hirschgulasch oder Gamsbraten in Wacholderrahm, Semmelknéddel und Apfelblaukraut
® Rehragout in Hagebuttensol3e, Butterspéatzle und Kohlsprossen
® HirschspieRe mit Rosmarinpolenta und Salat
® Wildschweinbraten, Semmel- + Kartoffelknddel, Krautsalat
® Lammbraten mit Kartoffelgratin und griinen Bohnen
@ Bofflamott (Boeuf a la mode) mit Semmelknédel und Salat
® Rumpsteak vom Almochsen mit Pfefferrahmsol3e, Rostkartoffeln und Salat
® Holzfallersteak mit Krauterbutter, Maiskolben, Rdstkartoffeln und Salat
® Bauernschmaus mit Rdstkartoffeln und Kraut
® Putengeschnetzeltes in pikantem Curryrahm mit Jasminreis und Salat
® Gansekeulen mit Bratapfel, Kartoffelknédeln und Apfelblaukraut (im Winter)

Nachspeisen
® Kaseauswahl mit Frichten der Saison
® Bayerische Creme mit Himbeeren und MarillensoRRe
® Mousse au chocolat
® Topfensahnecreme mit Sauerkirschen
® Marillenknddel mit brauner Butter und Semmelbréseln
® Kaiserschmarrn mit Preiselbeeren (z. B. gro3e Pfanne fir alle)

Beachten Sie auch unsere Saisonangebote auf der homepage unter , Aktuelles®



